
SALADSAPPETIZERS PASTA
MEATBALLS & GRAVY  |  12

t o m a t o ,  p a r m i g i a n o

CLAMS OREGANATA  |  10

b r e a d c r u m b ,  w h i t e  w i n e ,  g a r l i c

“STUFFED” ARTICHOKE HEARTS  | 10

i t a l i a n  b r e a d c r u m b ,  l e m o n ,  w h i t e  w i n e

MOZZARELLA  |  12

o l i v e  o i l ,  r o s e m a r y ,  c r o s t a t a

BUFFALO MOZZARELLA  |  14

o l i v e  o i l ,  r o s e m a r y ,  c r o s t a t a

BRAISED OCTOPUS  |  14

c a n n e l l i n i  b e a n ,  f e n n e l ,  c h i l i

BRAISED TRIPE  |  12

t o m a t o ,  p e c o r i n o ,  p a r s l e y

CLAMS r e d  o r  w h i t e   |  15

g a r l i c ,  p a r s l e y

MUSSELS r e d  o r  w h i t e   |  14

g a r l i c ,  p a r s l e y

SHRIMP SCAMPI  |  12

g a r l i c ,  c h i l i ,  b r e a d c r u m b

STROMBOLI  |  12

m o r t a d e l l a ,  p r o v o l o n e ,  m o z z a r e l l a

TOMATO PIE  |  5

p o m o d o r o ,  o r e g a n o ,  o l i v e  o i l

GIUSEPPE SALAD  |  12

j a r d i n e r i a ,  g e m  l e t t u c e ,  s o p p r e s s a t a

HOUSE SALAD  |  9

r o m a i n e ,  r o a s t e d  p e p p e r ,  r e d  w i n e  v i n

CAESAR SALAD  |  9

r o m a i n e ,  p a r m i g i a n o ,  c r o u t o n

INSALATA DI MARE  |  15

shrimp/scallop/mussels/clams,  lemon, parsley

SCUNGILLI  |  13

c a s t e l v e t r a n o  o l i v e ,  c e l e r y ,  a r t i c h o k e

WILD BOAR BOLOGNESE  |  14
m a f a l d i n e ,  p r o s c i u t t o ,  p e c o r i n o

GNOCCHI BASIL POMODORO  |  12
r i c o t t a ,  s a n  m a r z a n o  t o m a t o ,  b a s i l

CRABS & MACARONI  |  18
b l u e  c r a b ,  s p a g h e t t i ,  s a n  m a r z a n o  t o m a t o

ORECCHIETTE WITH SAUSAGE  |  14
s a u s a g e ,  b r o c c o l i  r a b e ,  p e c o r i n o

SPECIALTIES

SUNDAY GRAVY  |  24
s p a g h e t t i ,  s a u s a g e ,  m e a t b a l l

LAMB CHOP  |  26
s a l s a  v e r d e ,  p e p p e r o n c i n i ,  t o a s t e d  b r e a d c r u m b

N.Y. STRIP STEAK (10oz)  |  32
b a g n a  c a u d a  v i n ,  b u r n t  o n i o n ,  b a l s a m i c

VITELLOPOLLO PESCE

PARMIGIANA  |  15
b r e a d c r u m b ,  t o m a t o ,  m o z z a r e l l a  

MILANESE  |  15
t o m a t o ,  b a s i l ,  r e d  o n i o n

PICCATA  |  15
a r t i c h o k e  h e a r t ,  c a p e r s ,  l e m o n

FRA DIAVOLO  |  19
l e m o n ,  g r e m o l a t a ,  c h i l i  o i l

SWORDFISH  |  22
e g g p l a n t  c a p o n a t a ,  b a s i l  o i l ,  l e m o n

FLOUNDER SORRENTO  |  16
l e m o n ,  c a p e r s ,  p a r s l e y

SALMON OREGANATA  |  21
r e d  w i n e  v i n ,  s h a l l o t ,  b r e a d c r u m b

LOBSTER FRA DIAVOLO  |  34
r o e  b u t t e r ,  c h i l i  o i l ,  g r e m o l a t a

PARMIGIANA  |  18
b r e a d c r u m b ,  t o m a t o ,  m o z z a r e l l a  

MILANESE  |  18
t o m a t o ,  b a s i l ,  r e d  o n i o n

CHEEKS SALTIMBOCCA  |  24
p r o s c u i t t o ,  v e a l  j u s ,  p a r s l e y

SWEETBREADS MARSALA  |  22
w i l d  m u s h r o o m ,  t h y m e ,  p a r s l e y

SIDES
LONG HOTS  |  6
r o a s t e d  g a r l i c ,  l e m o n ,  o l i v e  o i l

BROCCOLI RABE  |  7
g a r l i c ,  o l i v e  o i l ,  l e m o n

BRASCIOLE  |  11
g r a v y ,  p a r m i g i a n o ,  p a r s l e y

BEANS WITH ESCAROLE  |  7
g a r l i c ,  o l i v e  o i l ,  r o s e m a r y

ROASTED PEPPERS  |  6
o l i v e  o i l ,  l e m o n ,  r o a s t e d  g a r l i c

PASTA POMODORO  |  9
c h o i c e  o f  s p a g h e t t i  o r  r i g a t o n i ,  b a s i l

PORK CHOP  |  28
a g r o  d o l c e ,  r o a s t e d  p e p p e r ,  o n i o n

DOVER SOLE  |  52
l e m o n ,  h e r b s ,  o l i v e  o i l

VEAL CHOP  |  58
p a r m i g i a n o / m i l a n e s e / g r i l l e d

CHEF’S TASTING

$55 PER PERSON

*Consuming raw food could lead to higher incidents of foodborne illness 

LINGUINE & CLAMS r e d  o r  w h i t e   |  16
g a r l i c ,  p a r s l e y

CACCIO E PEPE  |  13
b l a c k  p e p p e r ,  b u t t e r ,  p a r m i g i a n o

RIGATONI ALL’AMATRICIANA  |  15
g u a n c i a l e ,  c h i l i ,  p e c o r i n o


